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TAGESMENÜS 
19,90 €  

                                                                                                                    

Trammplatz 2        Tel.: 0511-168-48888 
30159 Hannover       Fax: 0511-168-41152 

 

Montag 
 
 

06.05.24 
 
 

 

TomatensuppeG,A,11 mit Gin und gerösteten PinienkernenS 

-vegan- 
●●● 

SchupfnudelpfanneA,M,1 mit niedersächsischem grünem 
 und weißem SpargelM, dazu leichte BärlauchsauceA,G,11 

 und BergkäseM überbacken 
-vegetarisch- 

══════════════════════════════ 

 

Dienstag 

 

 

07.05.24 
 

 

SpargelcremesuppeA,M,G,11 mit Kerbel und Büsumer KrabbenB 

-vegetarisch- 
●●● 

Geschnetzeltes vom Borgmeier Hähnchen mit PilzrahmsauceA,G,M,11, 
dazu Brokkoligemüsem,1 und MandelbällchenC,M,A,S 

══════════════════════════════ 

Mittwoch 08.05.24 

 

Klare PilzkraftbrüheG mit BackerbsenA und Gemüsestreifen 
-vegan- 

●●● 
Hausgemachter SalatH,3,5 mit neuen Kartoffeln, Spargel, 

Kirschtomaten und Feldsalat, dazu panierte SchweineschnitzelA,C,M,1 
und RemouladensauceC,M 

══════════════════════════════ 

 
Donnerstag 
 

09.05.24 

 

Jazz am Rathaus 

●●● 

═══════════════════════════ 
 

Freitag 
 

10.05.24 
 

 

Gazpacho – kalte spanische Gemüsesuppe mit Sour CreamM 

 und Avocado 
-vegetarisch- 

●●● 
Gebratene LachsschnitteA,D,11 mit VanillebutterG,M,A,  

Zuckerschoten-OrangengemüseM,1 und SafranreisM,1 

══════════════════════════ 

 
Samstag 
 
 

 
 

11.05.24 
 
 

SpargelsalatH,3,5 mit Erdbeeren, grünem Pfeffer und Frühlingslauch 
-vegan- 

●●● 
Rosa gebratene Lammhüfte mit ThymianjusG,A,11,  

dazu BohnengemüseM,1 und DauphinkartoffelnC,A,S 

═════════════════════════ 

Sonntag 12.05.24 
Sonntagsmenü 

●●● 

═════════════════════════ 

 

Vegetarisch/ Vegane Alternative zum Hauptgang 
 

-Niedersächsischer StangenspargelM mit ParmesanM überbacken,  
dazu gebratene neue KartoffelnM,1 und RühreiC 

-vegetarisch- 
 

-Bunte Bandnudeln mit veganer Sauce BologneseG,F und Zuchhini-DörrtomatengemüseM,1 

-vegan- 
 

Auf Wunsch können Sie die Vorspeisen auch vegetarisch/vegan erhalten. 
 
 
 

 
 

Allergene: A „Glutenhaltig“ B „Krebstiere“ C „Eier und Erzeugnisse“ D „Fisch und Erzeugnisse“ E „Erdnüsse und Erzeugnisse“ 
 F „Soja und Erzeugnisse“ G „Sellerie“ H „Senf“ I „Sesam“ J „Schwefeldioxid“ K „Lupine“ L „Weichtiere und Erzeugnisse“ 
 M „Milch und Erzeugnisse“ S „Schalenfrüchte“  
Zusatzstoffe: 1mit Farbstoff  2konserviert  3Antioxidationsmittel  4mit Geschmacksverstärker  5geschwefelt  6geschwärzt  7gewachst  8mit Phosphat  
9mit Süßungsmittel  10Aroma  11mit Alkohol  12chininhaltig  13coffeinhaltig 

 


