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" ’g\; am 25. wnd 26. Dezember 2024
A von 11:30 ‘Uhr bis 14:00 Uhr
‘Wir begriifien Sie mit einem weihnachtlichen
Aperitif (mit und chne Allkohol)

‘Vorapeisen
Fischspezialitdten mit Lachs Bellevue, gebratene Riesengarnelen, Dorade
und Loup de mer mit Honig-Dillsenfsauce und Meerrettichsahne

Feldsalat mit Cranberries, Nussen und Kartoffeldressing

Raucherlachs im Glas mit Pumpernickel und Dillcreme
Antipasti gefullt mit Frischkase & Antipasti -vegan-
Salat von gerducherter Putenbrust mit Radicchio, Feigen,

Orangen und PecannUssen

Tomate - Mozzarella mit Basilikumpesto

x Rote Bete mit Ziegenkéase und Pistazienkrokant
Rindercarpaccio mit reduziertem Balsamico, Rucola, Parmesan
und gerdsteten Pinienkernen
Vitello Tonato
Selleriesalat mit Apfel, Walntissen und Scheiben *

von geraucherter Entenbrust
Verschiedene angemachte Salate

suppe

Maronencrémesuppe mit Orangenfilets

Hauptgdnge

Knusprig gebratene Gansekeule auf Beifuldsauce, x
mit Apfelrotkohl und kleinen Kartoffelklé3en

Gebratenes Zanderfilet auf Champagner- Senfsauce,
. buntem GemuUseragout und Rosmarinkartoffeln

Vegetarische Pasta mit Gorgonzolasauce, Birnen,
Radicchio und Walnussen

Pasta mit Tomatensauce Beyond Meat Balls
und mediterranem Gemuse -vegan-




Dessert

Warmer Bratapfel mit Vanillesauce

Weildes Schokoladen- Zimtmousse mit Gewlrz- Orangen
Exotische Obstplatte mit verschiedenen Eissorten

Lebkuchentiramisu mit Kirschen

Auswahl an kleinem Geback und Kuchlein

‘hase

Franzésische Kédseauswahl mit Feigensenf

Dazu hausgebackenes Brot mit gesalzener Butter und Paprikacreme

¥ inkl. Aperitif, Mineralwasser und Softdrinks
Preis pro Person 59,00 €

Kinder von 6-14 Jahre 25,00 €

Kinder unter 6 Jahre essen kostenfrei

Reservierungen unter: X
Tel: (O511) 168-45874/41955 Fax: (0511) 168-41152
E-Mail: Gartensaal@Hannover-Stadt.de
www.gartensaal-hannover.de
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